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 » Velouté de cèpes et chantilly de jambon fumé
 » Velouté de châtaignes et céleri rave
 » Velouté de mâche
 » Velouté de patate douce miel, citron vert gingembre
 » Velouté de patates douces et orange
 » Velouté de potimarron au lait de coco
 » Velouté de potimarron au safran
 » Velouté de poulet à la noix de cajou
 » Velouté glacé au concombre et à la menthe
 » Velouté de tomates
 » Verrine orange curd et chocolat
 » Verrines petits pois et jambon
 » Verrine saumon et ricotta
 » Wraps au saumon fumé
 » Z
 » Zebra cake (gâteau zébré ) au chocolat et à la pistache







Terrine de poires à la crème d’amandes

08/05/2022
	par 36 Quai Des Saveurs
	dans Desserts et Gâteaux


			

					Cette terrine de poires à la crème d’amandes est parfaite pour terminer un repas. Elle est légère et pleine de fraicheur. Comme toujours j’aime les recettes que l’on peut préparer à l’avance, et qui peuvent attendre tranquillement le moment du service. Vous pouvez utiliser des poires fraiches, moi j’ai utilisé des poires au sirop en

Lire la suite
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Lamala ou Lammelé l’Agneau Pascal

16/04/2022
	par 36 Quai Des Saveurs
	dans Desserts et Gâteaux


			

					Lamala ou Lammelé l’Agneau Pascal. Pâques arrive et je vous propose cette recette traditionnelle que l’on fait souvent à cette période. Il s’agit d’un lamala ou lammelé les deux orthographes existent pour parler de l’Agneau Pascal. Cela fait longtemps que je n’ai pas posté de recette, pour preuve, j’ai fait ce biscuit l’année dernière mais

Lire la suite
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Tarte amandine aux poires

26/11/2020
	par 36 Quai Des Saveurs
	dans Tartes sucrées


			

					Bonjour les gourmands, me revoilà ici pour vous proposer une délicieuse tarte amandine aux poires. Une pâte , une crème d’amandes, et des poires c’est un régal, rapide, simple et efficace. J’aurai pu l’appeler « Tarte Bourdaloue » si j’avais utilisé une pâte sablée à la place d’une pâte feuilletée. « La tarte Bourdaloue, également appelée Bourdaloue ou

Lire la suite
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Crumble aux pommes et aux poires

23/10/2019
	par 36 Quai Des Saveurs
	dans Desserts et Gâteaux


			

					Un crumble aux pommes et aux poires. Le crumble est un dessert apprécié à la maison. On aime beaucoup ce dessert très gourmand avec une pâte croustillante sous laquelle il y a des fruits fondants. Voici un peu d’histoire : « Le crumble, en général aux fruits est un dessert d’origine britannique composé d’une couche de

Lire la suite
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Gâteau aux quetsches

10/10/2019
	par 36 Quai Des Saveurs
	dans Desserts et Gâteaux


			

					Après la tarte aux quetsches et spéculoos, il me restait des fruits, alors pour changer j’ai fait un gâteau aux quetsches. J’y ai incorporé de la poudre de noisettes. Cela donne je trouve un petit côté rustique. La quetsche est un des fruits de l’automne par excellence. Elle fait partie de la famille des prunes,

Lire la suite
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